Bases para la VI Feria Agroalimentaria para escolares de
Aragon
“ALIMENTANDO VOCACIONES VI”

Las siguientes Bases establecen las condiciones para participar en la VI Feria Escolar
Agroalimentaria de Aragon dentro del proyecto educativo Alimentando Vocaciones
VI.

Alimentando Vocaciones es un proyecto organizado por el Instituto Agroalimentario
de Aragén (IA2) con la colaboraciéon de la Fundacién Espafiola para la Ciencia y la
Tecnologia — Ministerio de Ciencia e Innovacioén.

En la feria, los grupos participantes tendran que dar una solucién a uno de los retos
propuestos:

Reto 1: Seguridad alimentaria y etiquetado de productos

Las nuevas tendencias avanzan hacia un horizonte de envases cada vez mas seguros,
practicos, comodos de transportar, almacenar y consumir, mas respetuosos con el medio
ambiente y que aportan valor afiadido tanto al usuario final como al resto de agentes
implicados en la cadena de valor.

Los envases y las etiquetas inteligentes aportan informaciéon sobre la calidad o
autenticidad del producto y la cadena de valor alimentaria. Asi, los envases inteligentes
permiten un control exhaustivo de la calidad de los alimentos envasados y verificar su
estado a lo largo de su vida util.

Un ejemplo son los llamados envases absorbentes que absorben y neutralizan gases que
pueden afectar negativamente a la maduracidn del producto y, por tanto, acortar su vida
util. Actuan sobre gases como el oxigeno, el didxido de carbono o el etileno, en la
humedad o los exudados y también eliminan olores desagradables, siendo adecuados
para los productos frescos.

Os proponemos:

Desarrollar un producto con una etiqueta y/o envase inteligente que permita mantener
su calidad y aumentar su vida util.
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Reto 2: Innovacién en Materias Primas

La industria agroalimentaria se encuentra en un constante proceso de transformacion, y
uno de los aspectos fundamentales para esta evolucion es la seleccién y uso de materias
primas. Este desafio se enfoca en encontrar soluciones creativas e innovadoras para
optimizar y diversificar las materias primas utilizadas en la produccién de alimentos,
garantizando al mismo tiempo su calidad, sostenibilidad y contribucién al desarrollo
local.

Os proponemos:

Investigar y proponer la creacion de un alimento basado en alternativas a las materias
primas tradicionales que se utilizan en la industria agroalimentaria. Podéis explorar la
posibilidad de utilizar ingredientes innovadores y sostenibles, como fuentes de
proteinas alternativas, edulcorantes naturales y otros componentes que reduzcan el
impacto ambiental y propiedades saludables.

Reto 3: Innovacion en Operaciones y procesado

La innovacidn en los procesos relacionados con la industria de la alimentacion tiene
mucho que ver con la innovacién tecnoldgica. Sirviéndose de ella, los departamentos de
[+D+i se esfuerzan para mejorar el sabor, el olor y la textura de los productos; y de la
misma manera, trabajan para mejorar sus propiedades nutricionales.

Un ejemplo son las tecnologias de microencapsulacién que estan permitiendo, mediante
la encapsulacién de compuestos de interés (sustancias bioactivas, nutrientes,
microorganismos beneficiosos, etc.), desarrollar alimentos con nuevas propiedades, mas
seguros, saludables y con mayor vida util, asi como ingredientes funcionales y aditivos
novedosos con propiedades avanzadas. Gracias a este proceso, las sustancias bioactivas
de interés se introducen en una microcdpsulas que las protegen de la oxidacién, la
reaccidn con otros compuestos, etc., permitiendo su liberacién de forma controlada.

Os proponemos:

Explorar como las tecnologias de procesamiento innovadoras pueden influir en la
calidad y seguridad de los alimentos. Asi, debéis de crear un producto investigando
como diferentes técnicas como por ejemplo, la fermentacion, la extrusion o la
encapsulacion, pueden mejorar sus propiedades.

Reto 4: Sostenibilidad de los sistemas agroalimentarios

Un sistema agroalimentario sostenible es aquel que garantiza la seguridad alimentaria,
la nutricion de las personas, la proteccién del medioambiente y el crecimiento
econdmico del sector, cumpliendo con las necesidades de la poblacién del presente, pero
sin comprometer las necesidades de las generaciones futuras.

La pérdida de biodiversidad terrestre, la degradacién de los suelos, la sobreexplotacién
de acuiferos, las grandes emisiones de gases de efecto invernadero... son ejemplo de las
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consecuencias que los sistemas agroalimentarios estan ocasionando en nuestro planeta.
A dia de hoy, ya son muchos paises los que deciden adaptar consideraciones y diferentes
estrategias que promuevan la sostenibilidad de los sistemas y reduzcan estos impactos,
como por ejemplo, elegir productos de temporada, alimentos locales y productos
ecoldgicos, para reducir en la medida de lo posible todas las emisiones y residuos que se
generan en el proceso de transporte y fabricacion.

¢Y tu, que podrias crear para garantizar la sostenibilidad de estos sistemas?
Os proponemos:

Desarrollar un producto alimentario obtenido a partir de una agricultura de resiliencia
al cambio climdtico.

Reto 5: Salud y nutricion

La alimentacidn es la base fundamental para prevenir las enfermedades no transmisibles
y asi lo demuestran cada vez mas estudios, especialmente cuando hablamos de las
enfermedades cronicas.

La nutricion es un aspecto crucial en la salud, ya que los alimentos que consumimos
tienen un impacto directo sobre nuestro organismo. Este desafio se centra en desarrollar
soluciones creativas para que la industria agroalimentaria promueva la salud a través de
la innovacion en la produccién y consumo de alimentos.

Os proponemos:

Desarrollar un producto alimentario que presente beneficios especificos para la salud.
Para ello, debéis investigar y proponer ingredientes y/o formulaciones que afiadan
propiedades funcionales a los alimentos, como por ejemplo vitaminas, antioxidantes o
compuestos bioactivos, etc. que prevengan enfermedades cardiovasculares, digestivas,
metabdlicas, cognitiva...

Reto 6: Disefio de producto alimentario

En la actualidad, multitud de noticias nos demuestran que si la industria alimentaria estd
evolucionando a pasos agigantados, otras disciplinas como la cocina, el sector
gastrondmico, el arte culinario, lo hacen con ella.

Tener una sociedad cada vez mas informada, implica a su vez, crear un mercado de la
industria alimentaria cada vez mas competitivo, donde como en cualquier otro sector, la
clave del éxito llega tras diferenciarse y ofrecer una funcién superior a la oferta existente.
Es por esto que, sin olvidarse de mantener la vida util del producto y cumplir con la
legislacién alimentaria, el disefio del envase y del prototipo de este mismo, asi como el
estudio de los intereses de los consumidores y clientes, resultan en conjunto, tan
importantes como la elaboracién del propio producto alimentario.

P " .
%5 T GOBIERNO MINISTERIO F E C YT Instituto Universitario de Investigacion Mixto
7 3 Sl g ‘ Ia Agroalimentario de Aragén

UniversidadZaragoza



Os proponemos:

Explorar como diseiar alimentos atractivos y nutritivos especificamente dirigidos a
nifos. Crear un producto con ingredientes que fomenten una alimentacion saludable
desde temprana edad y que despierten el interés de estos por consumirlos gracias a su
forma de presentacion y de envasado, por ejemplo incorporando elementos visuales...

Una vez que los grupos de escolares realicen la inscripcidn, se les entregardn las
unidades didacticas adaptadas a su nivel educativo, con toda la informaciéon que
necesitan para poder resolver los retos planteados.

Con la entrega de las unidades didacticas también se prestara una maleta de
actividades experimentales (con material e instrucciones para realizar experimentos
relacionados con las unidades didacticas para disfrutarlo en el aula durante un
tiempo determinado). Ademas, los equipos que participen en la feria dispondran de la
figura de la agroali- MENTORA, que son investigadoras pertenecientes al Instituto
Agroalimentario de Aragdn quienes aconsejaran y guiaran tanto al profesor como al
grupo participante en el proyecto a realizar.

ORGANIZADORES

El Instituto Agroalimentario de Aragdn (en adelante IA2), perteneciente a la Universidad
de Zaragoza-CITA, en colaboracidon con Esciencia Eventos Cientificos S.L. son las
entidades responsables de la accién denominada ALIMENTANDO VOCACIONES (en
adelante, el Concurso).

PARTICIPACION

¢QUIENES PUEDEN PARTICIPAR?

En el Concurso pueden participar escolares que durante el curso 2023-2024 estén
cursando Educacién Secundaria Obligatoria, en cualquier colegio (publico, concertado
o privado) de la Comunidad Auténoma de Aragén y que cumplan con todos los
requisitos establecidos en las presentes Bases.

Es necesario que el grupo que se presente al concurso, este apoyado por algin o alguna
docente de su centro. Cada docente no podra presentar a la feria dos grupos con el
mismo reto a no ser que dichos grupos pertenezcan a la misma clase del centro
educativo.
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DETALLES DE PARTICIPACION

El concurso esta dividido en dos categorias:

- Categoria 1: 12 y 22 de Educacién Secundaria Obligatoria
- Categoria 2: 32 y 42 de Educacion Secundaria Obligatoria

La participaciéon en el concurso serd grupal (grupos de escolares de maximo 5
componentes), mds un docente representante. Todos los integrantes de los grupos
deberan formar parte de una misma categoria de participacion.

Todas las propuestas que se presenten en la feria, deben apoyarse cientificamente en
los diferentes contenidos de las guias didacticas, “Producciéon de materias primas de
origen vegetal”, “Produccion de materias primas de origen animal”, “Ciencia y
tecnologia de los alimentos” y “Economia agroalimentaria y de los recursos
naturales"” ,representativas de las cuatro principales &reas de investigacién del IA2.

FASES DEL CONCURSO

1. Inscripcion
Todos los escolares interesados en participar, deberdan hacer grupos de maximo 5
componentes junto con un o una docente que les represente. Una vez formados los
equipos, deberan inscribirse aqui.

Una vez recibamos los datos enviaremos al docente las guias educativas vy
planificaremos el préstamo del kit experimental.

La fecha limite para realizar la inscripcion es el 19 de enero de 2024 hasta las 14:00
horas.

Para formalizar la inscripcion a la Feria, el grupo participante deberd presentar un video
de 1 minuto (que tendra que subir a Youtube y enviarnos el link) presentando su
proyecto. No es necesario presentar el proyecto integro, los alumnos solo deben
explicar el proyecto de manera atractiva intentando contestar a las siguientes
preguntas:

e Reto elegido.

e Descripcion breve del proyecto y a quién va dirigido.

e (Qué convierte la propuesta en original? ¢ Qué caracteristicas tiene?

e (Esviable el proyecto? ¢Por qué es necesario?

e (Es competitivo econdmicamente? ¢ Cudl es su impacto en la sociedad?

e (¢CAmo aplica la economia circular al sector agroalimentario? éEs un proyecto

Agroalimentario de Aragén
UniversidadZaragoza



https://forms.gle/4jq9NWdJkVZbzqzN7
https://docs.google.com/forms/d/e/1FAIpQLSfccXXyHHKfldkBqYDUXY3oNVekUa9_cCmUnlKg8K1GXM2JyA/viewform?usp=sf_link

sostenible que mejora el uso de los recursos y les da una nueva vida?
e ¢Vuestro prototipo es entendible para alguien ajeno al proyecto?

Los videos seran evaluados junto con las conclusiones presentadas en un blog tras
haber trabajado los retos en clase, y se seleccionard a los 16 mejores grupos. La
inscripcion no quedara formalizada hasta haber enviado el link del video para su
evaluacién y haber presentado las conclusiones de los retos en el blog.

Si no es posible presentar el video sobre el trabajo en el momento que el profesor
completa el formulario de inscripcion, podrd enviar sus respuestas al correo
educacion@esciencia.es hasta el 19 de enero de 2024 a las 14.00h.

El video y las conclusiones de los retos serdn evaluados por el jurado para elegir como
maximo a 16 grupos que seran los participantes en la Feria y los que tendrdn acceso a
los premios. A los grupos seleccionados para participar en la Feria, se les asignara una
agroali-mentora para poder desarrollar el proyecto a partir de su idea y prepararlo para
presentarlo en la Feria.

Se comunicara los grupos que participardn en la Feria antes de las 14h del dia 26 de
enero de 2024.

Los criterios que seguira el jurado para evaluar las propuestas, seran:

La originalidad.

La viabilidad.

El posible impacto/repercusién en la sociedad.

La aplicacion de la economia circular al sector agroalimentario en elproyecto.

O O O O

Preparacion del proyecto final

Todos los grupos que hayan pasado a la fase de preparacion, tendran el apoyo de una
Agroali-mentora. Sera necesario realizar al menos 2 sesiones con ellas. La primera
sesion sera presencial o a través de una videollamada. La segunda sesion se realizara de
la forma que se consideré mas apropiada segun la Agroali-mentora y el grupo (llamada,
correo, videollamada...)

Los grupos que no realicen estas sesiones tendran una penalizacion. Se disminuira la
nota final dada por el jurado tras su exposicion en la Feria un 10%.

Los grupos deberdn de dar una solucion al reto elegido. En la preparacién del proyecto,
sera importante elegir el formato de presentacién. Cada grupo realizara la defensa de
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su proyecto en un stand. El alumnado debera elaborar un panel expositivo estandar con
todos los elementos de un trabajo cientifico (objetivos, hipdtesis, metodologia,
resultados y conclusiones) y presentar una maqueta que ayude a explicar su solucidn al
reto planteado.

Material permitido para realizar la exposicion del proyecto:

Material expositivo
o Los participantes dispondran de 1 mesa de aprox. 100x60 cm en la que deberan
depositar todo el material expositivo y que puede ser decorada como consideren y

que podra ser movible si fuese necesario.

o Material necesario para la realizaciéon de ensayos y experimentos llevados a cabo
en el proyecto.
Maquetas o prototipos.
Juegos.
Panel, posters, fichas, dosieres informativos o articulos cientificos con fotos y/o
explicaciones del proyecto. (No se facilitard estructura para colocarlos encima de la
mesa.)

o Es aconsejable generar un triptico del trabajo para aprender a condensar toda la
informacién de su proyecto en poco espacio y aprender a disefiar un folleto sencillo
gue sea consultable por el jurado.

Recursos audiovisuales

Presentacioén interactiva
Pagina web generada en el proyecto
Plataforma para hacer encuestas o preguntas de opinién

App
Video/resumen

0O O O O O

Retransmision de un podcast

Serd necesario que los grupos lleven el material para que se vea estos recursos
audiovisuales.

Performances, shows divulgativos y demostrativos

Una vez que se decida el formato se recomienda a los equipos hablar con la
organizacién para comunicar sus necesidades técnicas.

Cada grupo dispondra de 5 minutos para exponer su trabajo ante el jurado.
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En el mes de marzo se realizard una jornada de asesoria en comunicacion cientifica. Esta

sesion se hara conjuntamente con los participantes del proyecto “FEnanoMENQS”. En
dicha jornada los escolares podran compartir inquietudes y mejorar su creatividad.

Participacion en la feria
La Feria se celebrara durante la ultima quincena de abril en Zaragoza.

En la feria, los grupos participantes tendran que defender su solucién al reto elegido
a través de una exposicion interactiva. Los grupos también deberdn responder a las
preguntas del jurado vy del publico.

Los grupos competirdn por categorias y al final de la jornada se anunciardn a los dos
grupos ganadores, uno por categoria. Los criterios de evaluaciéon son:

La originalidad/innovacion del proyecto.

La viabilidad del proyecto.

El posible impacto/repercusion en la sociedad.

Calidad de la presentacion (interlocucion, guion, contenido, estética, atrezo...).
El trabajo de investigacion.

El trabajo en equipo.

La puesta en escena en su conjunto.

O 0O O O O O O

Con el fin de que el proyecto tenga el mayor alcance posible los videos de presentacion
y las presentaciones realizadas en la Feria podranser colgados en las redes sociales del
IA2, Esciencia y /o en la pagina web de Alimentando Vocaciones
(http://alimentandolaciencia.esciencia.es/alimentando- vocaciones/).

Los trabajos ganadores se cederdn a todos los centros educativos que participen en el
proyecto, como un elemento mds educativo.

GARANTIAS.

El centro participante y por extensién los alumnos participantes, ceden sin limite
temporal ni territorial alguno, la totalidad de los derechos de propiedad intelectual y
de imagen que pudiera corresponderle sobre el contenido puesto a disposicién de los
organizadores, respondiendo de su autoria, titularidad y originalidad y garantizando a
los organizadores el pacifico ejercicio de los derechos cedidos.

El centro participante serd responsable de cualquier reclamacién que reciban los
organizadores derivada de la imagen o texto incorporado en el contenido enviado para
participar en este concurso, manteniendo indemne a los organizadores frente a
cualquier reclamacion que ésta pueda recibir de cualquier tercero por tal motivo.
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El centro participante garantiza a los organizadores lo siguiente:

e En el caso de los medios de comunicacién que difundan la promocién, tener la
titularidad sobre los derechos que cede sobre el contenido remitido a todos sus
soportes escritos, visuales, radiofénicos e informaticos para participar en el Concurso,
tanto sobre las imdgenes como, en su caso, sobre el texto.

e En el caso del Instituto Agroalimentario de Aragdn, tener la titularidad sobre los
derechos que cede sobre el contenido remitido a la web
http://alimentandolaciencia.esciencia.es/alimentando-vocaciones/ y a cualquier red

social o medio digital e impreso que se seleccione para la difusion debido a la
participacién en el Concurso, tanto sobre las imagenes como, en su caso, sobre el
texto.

El centro participante respondera frente a los organizadores de cualquier reclamacién
que pudiera presentarsele éste, derivada del incumplimiento de dichas garantias.

CRITERIOS DE VALORACION

Siguiendo los criterios de valoracidn ya expuestos, un jurado designado por el Instituto
Agroalimentario de Aragdn otorgara los premios a los ganadores.

El jurado estard integrado por propios investigadores del I1A2 y por profesionales de la
divulgacidn cientifica.

DESCRIPCION DE LOS PREMIOS

Se otorgara un premio valorado en 300 € para los integrantes del grupo ganador. Habra un
grupo ganador por cada categoria. (Se realizara la gestiéon del premio con el docente
responsable).

ACEPTACION DE LAS BASES

La participacidon en este concurso supone la plena aceptacion de las presentes bases,
estas podran ser interpretadas por los miembros del jurado en aquellos aspectos no
previstos en las mismas. Asi mismo, la participacidn en el concurso le da derecho
preferente al IA2 para el uso y publicacién de los trabajos presentados.

El Instituto Agroalimentario de Aragdn se reserva el derecho de acortar, anular,
prorrogar o modificar las bases del presente concurso si las circunstancias lo exigen. Su
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responsabilidad no se verd comprometida por este hecho. Cualquier modificacién de las
presentes bases se publicara en la siguiente direccion:

http://alimentandolaciencia.esciencia.es/alimentando-vocaciones/

Para participar en el concurso serd requisito de obligado cumplimiento, que el
representante de cada grupo sea responsable y depositario de los datos de los
integrantes del grupo (nombres de todos los participantes, el colegio y la ciudad desde
la que participan), asi como de la autorizacidn de los padres y/o representantes legales
de cada integrante del grupo. Para que el Instituto Agroalimentario de Aragén pueda
utilizar, publicar y reproducir sin limitacién, los videos, su imagen y nombre del
proyecto presentado en cualquier tipo de publicidad, promocién, publicacién, incluido
Internet o cualquier otro medio de la naturaleza que sea, con fines promocionales,
siempre que éstos se relacionen con la actividad. Sin que dicha utilizacién le confiera
derecho de remuneracién o beneficio alguno.

PROTECCION DE DATOS PERSONALES.

En cumplimiento de lo establecido en el Reglamento (UE) 2016/679 del Parlamento
Europeo y del Consejo, de 27 de abril de 2016 y en la legislacion vigente sobre
proteccion de datos, le informamos que los datos que nos ha proporcionado seran
tratados bajo la responsabilidad del Instituto Agroalimentario de Aragdn y Esciencia
(como entidad colaboradora en el proyecto) con la finalidad de poder realizar este
proyecto e informarle de cualesquiera otros proyectos relacionados con este o que
pudieran ser de su interés.

Para la gestidn de dicha solicitud podria ser posible que la empresa cediera sus datos a
empresas colaboradoras, que Unicamente utilizardn su informacién para realizar los

servicios de apoyo para los cuales son contratados, dicha informacidn estara sujeta a la
debida confidencialidad.

Para ejercer sus derechos de acceso, rectificacion o supresidn, cancelacién, oposicién y
limitaciéon de tratamiento de sus datos, asi como solicitar su portabilidad, mediante
escrito a la siguiente direccion esciencia.LOPD@gmail.com

Mientras no nos comunique lo contrario entenderemos que sus datos no han sido
modificados, que usted se compromete a notificarnos cualquier variacién y que de
acuerdo con el articulo 21.1 de la Ley 34/2002 de servicios de la sociedad de la
informacién y de comercio electrénico. Asimismo, le informamos que podra revocar en
cualquier momento el consentimiento prestado, cancelando su suscripcion, enviando
un e- mail a la direccidon de correo electrénico esciencia.LOPD@gmail.com.
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LEY APLICABLE Y JURISDICCION.

Las presentes bases se interpretaran conforme a la Ley espaiiola. Para todo lo relativoa
la interpretacién, cumplimiento y ejecucidn de las presentes bases, el Instituto
Agroalimentario de Aragén y los participantes, con renuncia expresa a cualquier otro
fuero o privilegio que pudiera corresponderles, se someten de modo formal a la
jurisdiccidon y competencia de los Juzgados y Tribunales de Zaragoza.

“Alimentando vocaciones VI” es un proyecto del Instituto Agroalimentario de Aragon
IA2 con colaboracion de la Fundacion Espaiiola para la Ciencia y la Tecnologia (FECYT) -
Ministerio de Ciencia e Innovacion
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